
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de mâche et croûtons 

Vinaigrette terroir

(huile olive, balsamique)

Salade de tortis à la catalane 

(oignons, poivrons, olives, tomates) 

Salade façon cauchoise 

(pommes de terre lamelles, crème fraîche, 

vinaigre de cidre, ciboulette) 

Céléri râpé BIO à la rémoulade 

Omelette Colin à la napolitaine

Escalope de poulet sauce normande

OU

Bouchée de blé   

Calamars à la romaine (100%)

Pommes rissolées Chou fleur ciboulette Jeunes carottes persillées 

Gratin de piperade 

(piperade: poivrons, tomate, oignons, macaronis, 

emmental râpé)  

Petit moulé nature Yaourt nature et sucre

Compote de pomme Ananas  BIO Tarte normande fraîche Fruit BIO

Spécialité du chef Nouvelles recettes *Substitution sans porc Production locale Indication Géographique Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable Appellation d'Origine Contrôlée Région Ultra Périphérique

Alsacienne de restauration
Du 09 au 13 mars 2026


