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Salade de mache et cro(itons
Vinaigrette terroir
(huile olive, balsamique)

Omelette

Pommes rissolées

Compote de pomme %

Spécialité du chef

Viande racée

| SV

Salade de tortis a la catalane
(oignons, poivrons, olives, tomates)

Colin a la napolitaine

Chou fleur ciboulette

Petit moulé nature

Ananas BIO

Nouvelles recettes

Label Rouge ﬂ‘?

*Substitution sans porc

Péche responsable

Salade fagon cauchoise
(pommes de terre lamelles, créeme fraiche,
vinaigre de cidre, ciboulette)
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Céléri rapé BIO a la rémoulade

s
Escalope de poulet sauce normande
ou Calamars a la romaine (100%)
Bouchée de blé
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= - Gratin de piperade

(piperade: poivrons, tomate, oignons, macaronis,
emmental rapé)

Yaourt nature et sucre

Fruit BIO

Tarte normande fraiche
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_—
o Production locale
A‘}C‘ Appellation d'Origine Contrélée

't @

‘ Région Ultra Périphérique



